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Dwa razy dwa" - Brzechwa Jan stwierdzam fakt, ze jako wét
w mej oborze jestem piaty."

) -0 Kogut zapiat: "Ja mam raj -
Niech mi powie, kto ma cheé 0.8 ..
) L8 macham tylko pidropuszem,
i kto chce by¢ ze mnq szczery, R . L.
. - lecz nie znosze przeciez jaj, 12 marca
czy dwa razy dwa jest piec, deder a wiec liczy¢ tez nie musze".
czy dwa razy dwa jest cztery? Rzekia kaczka: "Kwa-kwa-kwa, DZIEN MATEAMTYKI
Kot zamruczat: "Chyba kpisz, z dzieémi chadzam na spacery,
czy to dla mnie jest robota? mam ich tu dwa razy dwa,
Mnie obchodzi jedha mysz, czyli mam kaczatka cztery".

a rachunki - nie dla kota".
Pies wykonat dziwny ruch:
"Ja nie jestem na ustugi!
Umiem liczy¢, lecz do dwoch".

Po czym warknat raz i drugi. LN
Kon powiedziat jednym tchem:
“teb mam duzy, lecz ubogi.
I to tylko dobrze wiem:
kazdy ko ma cztery nogi".

W6t najpewniej z nich sie czut,

rzekt: "Sprawdziwszy cztery katy,




Policz ile ksigzek jest na kazdej podice.

Znajdz 10 réznic!

Na, ktorych potkach jest tyle samo ksigzek?

OBLICZ. Patryk miat w swojej biblioteczce domowej az 45 ksigzek.
Wczoraj Olek pozyczyt od niego 13 ksigzek o samochodach, a dzisiaj
jeszcze pozyczyt 8 o piratach. lle teraz ma ksigzek Patryk?




15 Marca

DZIEN PIEKARZY | Piekarz
| CUKIERNIKOW
Bycie piekarzem, to trudna sprawa.
\_/_ Pieczenie chleba, to nie zabawa.
W piekarni wszystko bywa gorace,
gorgce sg piece, jak w ciggu dnia stonce;

a w piecach tych pieka sie buiki, rogale,
chrupiqce, ztociste i duze, i mate.

Tu wszystko jest biate: podtogi i Sciany
i chleb, ktéry maka co chwile sypany.

A ztote pieczywo wcigz cieszy piekarzy
cho¢ wielu z nich prawie po sto kilo wazy!
A chleb spozywajg bogaci i biedni,

bo smaczny to pokarm i jakze powszedni.

Dla wszystkich piekarzy przystowie jest hastem:
Pieczenie chleba, to butka z mastem.

Arkadiusz takomiak

Czy wiecie, ze...czyli jak to z chlebem i piekarzem byto

Pierwszy chleb wypiekano juz
w starozytnym Egipcie.

Réwniez tam jako pierwsi pojawili sie
zawodowi piekarze, ktérzy zajmowali
sie produkcjg chleba z myslg o jego
sprzedazy.

chleb.

W Sredniowieczu ciasto ugniatano

w duzych drewnianych naczyniach,

a nastepnie wypiekano w ostonietych
piecach.

Przygotowywanie ciasta byto zajeciem
wymagajacym duzej sity fizycznej.
Trzeba tez byto przenosic ciezkie worki z maka,
i dlatego coraz czesciej piekarzami zostawali
mezczyzni

Wraz z pojawieniem sie
duzych firm piekarskich
wypiekanie chleba stato
sie typowo meskim zajeciem.




Jak wyglada praca piekarza "Mali piekarze" - Rodzinne dziatania kulinarne.

Piekarz wypieka r6znego rodzaju Zrébcie czapki piekarka/kucharskie. A teraz do dzieta! Przygotuijcie
pieczywo: chleb, butki, rogale, itp. miski, forme do pieczenia i niezbedne sktadniki:
Gtéwnym jego zadaniem jest:

wyprodukowanie pieczywa z maki, wody i drozdzy z dodatkiem soli i 500 g maki pszennej,

mikrododatkéw - zgodnie z receptura. Poza tym piekarz obstuguje i 4 tyzki ptatkéw owsianych,

czysci maszyny, urzadzenia, piece. Piekarz najczesciej pracuje w 7 g suchych drozdzy,

nocy, zeby rano na klientéw czekato juz sSwieze dwie tyzeczki cukru,

pieczywo dwie tyzeczki soli,

400 ml cieptej wody,

Typowe czynnosci piekarza troche ttuszczu i butki tartej do wysmarowania formy.
Etapy przygotowania chleba:

1) Drozdze wsypac do cieptej wody, doktadnie wymieszac

i odstawi¢ na kilka minut na bok.

2) Pozostate sypkie sktadniki (poza butka tartg) wymieszac

w duzej misce i wla¢ do nich wode z drozdzami.

3) Wszystko doktadnie wymieszaé tyzka, az do uzyskania

zwartej masy, a nastepnie odstawié ciasto w przykrytej

) ) misce na 30 minut (aby w tym czasie mogto wyrosngc).

" pleczenie 4) Wyroéniete ciasto mieszaé jeszcze delikatnie i przetozyé

do nattuszczonej i oprészonej butkg tartg formy.

5) Tak przygotowane ciasto odstawic jeszcze na kilka minut

w ciepte miejsce do wyrosniecia i wstawi¢ na jedng godzine

do piekarnika nagrzanego do temp. 200°C.

6) Smacznego!!!

=  Wazenie sktadnikow
= Ugniatanie ciasta

= formowanie ciasta

= odstawianie ciasta
= dekorowanie
*Alternatywg dla prawdziwego wypiekania chleba moze by¢

wykonanie go lub innych rodzajéw pieczywa z masy solnej, plasteliny lub
ciastoliny.




+-Pieczemy chleb"

Bytam na urodzinach Basi — opowiadala mama - i probowatam chleba, ktory
ona sama upiekta. Mowie wam, czegos tak pysznego dawno nie jadlam.
Wzietam przepis, kupitam skladnikii... zamierzam uruchomié¢ domowq
piekarnie.

- Moge piec z tobq? — zapytal natychmiast Adas.

-1ja tez,1ja tez — prosila Ada.

- Prosze bardzo — usmiechnela sie mama i wypakowata z siatki kilogram maqki
oraz kilka matych torebeczek z réznego rodzaju ziarenkami.

- A czemu ta mqgka jest taka ciemna? — zainteresowat sie Adas

- Bo upieczemy chlebek razowy — wyjasnita mama.- Bielutka magka, jakq
zazwyczaj kupujemy w sklepie powstaje z ziarenek starannie oczyszczonych z
ich naturalnej ciemnej otoczki.

Wyglagda tadnie, ale nie jest taka zdrowa jak ta ciemna, ktérq wam dzis$
przyniostam.
d one sie biorq? — chciala wiedzieé Ada.

- Nie wiesz? — wykrzyknqgtl Adas — ze zboza, ktore rosnie na polu.
Mama posadzita sobie Ade na kolanach, klikneta kilka razy w klawiature swego laptopa i po chwili na
ekranie pojawity sie rézne klosy.

- O zobacz, ten najgrubszy - to klos pszenicy, a ten z dlugimi wgsami — to zyto. Buleczki, ktore jadlas na
$niadanie upieczone byly z pszennej magki, a my za chwile , bedziemy robié ciasto z zytniej. Te ziarenka,
ktore widzisz, trzeba wytrzepaé z ktosow — czyli wymiocié, a potem zmielié na make.

- A to co? —zmarszczyl brwi Adas przygladajqc sie nieufnie szarej mazi zamknietej w stoiku.

- Ciocia dala mi troche zakwasu, czyli gotowego chlebowego ciasta — wyjasnita mama. - Kiedy dodamy te
odrobine do naszego chlebka, to zobaczycie jak nam tadnie wyrosnie. Teraz wytozymy zakwas na
miseczke, dodamy troche wody z mqgkaq i pozwolimy mu odpoczqgé .




- Odpoczqé ? Przeciez on jeszcze nic nie zrobil — oburzyl sie Adas .

- Chwila cierpliwosci, a zobaczycie jak pracuje — szepnela tajemniczo mama.

Faktycznie po jakims czasie w misce rozpoczqt sie ruch. — Bul, bul - ciasto napecznialo i zaczelo
wypuszczaé¢ malutkie bgbelkai.

Adas 1 Ada gotowi byli czuwaé przy nim calq noc, niestety ten pomyst zupeinie nie spodobat sie tacie. —
Chlebek bedzie sobie rost, a wy pojdziecie spaé, zebyscie tez urosli — oSwiadczyt .

Rano mama wsypata do zakwasu reszte mqgki, posolita ciasto, przykryta czystq Sciereczkq i ... trzeba byto
jecha¢ do przedszkola.

- Czy ten chlebek juz sie nareszcie wyspat? — zapytat Adas , gdy wrécili do domu?

- Mam nadzieje — uSmiechnela sie mama i napeinita ciastem dwie duze foremki.

- Teraz posypiemy nasze dzieto kminkiem i czarnuszkq — oswiadczyta zadowolona i wsadzita chlebek do
rozgrzanego piekarnika.

- P6l godziny pozniej po catym mieszkaniu rozszedt sie smakowity zapach. Mama podkrecita
temperature, aby uzyskaé dobrze wypieczonq, chrupigcq skorke.

Gdy chlebek wylgdowal wreszcie na stole, prezentowat sie wspaniale. Niestety nikt nie mogt sie do niego
dobrac¢ bo byt za gorgcy.

- No i jak wam smakowat ? — dopytywala sie nastepnego dnia ciocia Basia.

- Byt bardzo dobry — stwierdzil Adas - ale ja to chyba nie mam do niego cierpliwosci.

opowiadanie E. Stadmuller.

ZAPRASZAMY WAS DO OBEJRZENIA FILMU O PRACY W PIEKARNI :

Kliknijcie w obrazek i wcisnijcie klawisz Ctrl.



https://www.youtube.com/watch?v=kPhS_7ZgvoA&t=98s

NOWY CYKL Z LEKTURA SZKOLNA ZA PAN BRAT
,Asiunia”
Autorka Joanna Papuzinska

Miejsce akcji:

Warszawa (ulica Matwicka 3, ulica Filtrowa, ulica
Alberta)

Anin

Stoczek tukowski

Czas akgji:
Ostatnie lata Il Wojny sSwiatowej. Czas mniej
wiecej od stycznia 1944 do czerwca 1945.

Geneza

Asiunia zostata wydana w 2011 roku w ramach serii Muzeum
Powstania Warszawskiego dla Dzieci. To wspomnienia autorki
odnoszace sie do jej przezy¢ z ostatnich lat Il Wojny Swiatowe;j.

Jak mdéwi sama autorka, nie moze miec stu procentowej pewnosci
na ile to co pisze, jest rzeczywiscie tym, co zapamietata, a w jakim
stopniu jest to wynik stuchania rodzinnych opowiesci oraz oglgdania
zdjec.

| -‘ Burh'.

Buch!

Motyw wojny — w tej ksigzce wojna zostata
opisana z perspektywy 5-letniego dziecka,
ktéoremu odebrano rodzicow, wtasny dom,
ubrania, prezenty urodzinowe. Dziecko przezywa
takie problemy jak : gtéd, brak ubran, domu,
choroby oraz niepewnosc o los wtasny i bliskich
0sb6b. Wszystkie te przezycia odnalez¢ mozna tez
we wspomnieniach ludzi dorostych. Wniosek z tego, iz wojna
zabrata dzieciom lata beztroski rzucajgc je bez przygotowania w
Swiat powaznych problemdéw, koniecznosci radzenia sobie z tym, co
nie powinno je dotyczyc.

Problematyka

Asiunia to ksigzka
autobiograficzna.
Opisuje wspomnienia z
czasow Il Wojny
Swiatowej z perspektywy piecioletniej dziewczynki, ktéra zostata
oddzielona od rodzicdw. Nie majgc wptywu na swoje losy
przechodzita pod opieke kolejnych obcych oséb, az wreszcie trafita
wraz z rodzeristwem do wtasnej babci. Nie byt to jednak koniec jej
udrek. Dziewczynce nieustannie grozito niebezpieczenstwo
zwigzane z bombardowaniami, ale takze problemy takie jak gtéd,
brak ubran na zime, brak opatu. Cho¢ Asiunia nie rozumiata
wszystkiego, co sie wokot niej dziato, wyttumaczenie miata tylko
jedno: ,Bo jest wojna”.

Ksigzka, mimo iz jest kierowana do mtodych czytelnikéw, nie
ubarwia, nie fagodzi opisow wojennych realiow.




Bohaterowie
Asiunia

W momencie rozpoczecia akcji ksigzki
konczy piec lat.

Wraz z rodzicami i licznym
rodzenstwem mieszka w Warszawie
przy ulicy Matwickiej. Niedtugo po tym
zostaje oddzielona od rodziny

i pozostaje pod opieka obcych kobiet,
az w koncu trafia do babci.

Pomimo tragizmu wydarzen, ktére dziejg sie dookota niej, jak kazde
dziecko lubi zartowac i bawié sie. Jest wrazliwa, potrafi dtugo
przystuchiwac sie wiatrowi, dostrzegajac rdznice w jego brzmieniu.
Trudno jej zrozumiec to, co dzieje sie dookota, a wszystko ttumaczy
wojna. ,,Bo jest wojna” powtarza wielokrotnie, cho¢ wcale nie zna
Swiata bez wojny. Przed jej wybuchem byta zbyt mata aby cokolwiek
pamietac¢. Wyobraza sobie pewne pojecia, np. front, to w jej
wyobrazni wielki troll.

Teskni nie tylko za rodzicami, ale takze za swoim domem, za
rzeczami np. kubkiem, pizamga. Zdaje sobie sprawe

z niebezpieczenstw, ktdre na nig czyhaja.

Ciocia Ola (ciocia Tygrys) — kobieta, ktora opiekowata sie Asiunia.
Byta bardzo wesota, duzo zartowata, bawita sie z dziewczynka
udajac tygrysa. Gdy babcia i rodzenstwo Asiuni nie mieli juz nic

do jedzenia, przyniosta im zawinietg w niemowlece ubranka kasze.
Prowadzita osrodek, w ktérym opiekowata sie ponad setkg dzieci,
ktore nie mogty wrdci¢ do rodzicdw badz byty osierocone.

Byta zaradng, zorganizowang, opiekunczg i troskliwg kobieta.
Ryzykowata swojg wolnos¢, a nawet zycie, aby pomdc najmtodszym
w potrzebie.

Rodzenstwo Asiuni
Ewa, Danka, Przemek, Krzysztof, Marek i Tomek

Najwiecej dowiadujemy sie o braciach
dziewczynki.

Byli to odwazni chtopcy, ktdrzy jako
harcerze chcieli walczy¢ w Powstaniu
Warszawskim. Pomimo nastoletniego
wieku wystawali na chtodzie i
sprzedawali najrézniejsze rzeczy, aby
zdoby¢ pienigdze na jedzenie dla
rodziny. Z powodu braku jedzenie i podstawowych rzeczy byli
niedozywieni i zapadali na liczne choroby.

Babcia Asiuni

Opiekuje sie Asiunig i jej rodzenstwem. Jest bardzo zaradna
kobietg, ktdéra zamiast zamartwiaé sie woli mie¢ ,,pomyslunek” i gdy
doskwiera im gtdd to potrafi z réznych roslin ugotowad cos$ do
jedzenia. Z duzym poswieceniem zajmuje sie wnukami, cho¢ sama
twierdzi, ze to chtopcy sie o nich troszczg,



Plan wydarzen

1. Asiunia $wietuje pigte urodziny;

2. Niemieccy zotnierze zabierajg rodzicéw Asiuni;

3. Asiunia trafia do domu na ulicy Filtrowej;

4. Dziewczynka zostaje przeniesiona do cioci Oli;

5. Asiunia przeprowadza sie do domku letniskowego babci;
6. Starsi bracia Asiuni bezskutecznie prébujg udac sie do Warszawy
na Powstanie;

7. Podczas ostrzatu babcia przynosi do piwnicy kluski;

8. Niemieccy zotnierze wyganiajg rodzine z domku, kazg is¢
w pochodzie;

9. Babci z wnukami udaje sie opuscié¢ pochdd;

10. Rodzina wraca do domku letniskowego;

11. Cata rodzina walczy z gtodem i chtodem;

12. Ciocia Ola przynosi kasze;

13. Babcia z wnukami przenosi sie do cioci Oli;

14. Konczy sie wojna, wraca tata Asiuni.

Joanna Papuzinska

Jest polska pisarka i poetkg, tworzy
bestsellerowe bajki i wiersze dla
dzieci. Urodzita sie 3 stycznia 1939 roku
wWarszawie. Profesor nauk humanistycznych.

Autorka zadebiutowata w 1956 roku
w czasopi$mie “Swiat Mtodych”.

Wydata woéwczas opowiadanie pod tytutem “Cztowiek o gorgcym
sercu”. Kiedy ukoniczyta studia, na poczatku pracowata na Wydziale
Pedagogiki i Psychologii UW, a nastepnie w Instytucie Informacji
Naukowe] i Studidw Bibliologicznych Wydziatu Historycznego
Uniwersytetu Warszawskiego.

Joanna Papuzinska moze pochwali¢ sie znacznym dorobkiem
literackim i naukowym: pisata zaréwno bajki dla dzieci, jak i
rozprawy czy artykuty z dziedziny krytyki literackiej, czytelnictwa,
bibliotekoznawstwa, literatury dzieciecej i stuchowisk radiowych.
Autorka byfa inicjatorkg powstania i redaktorem naczelnym
miesiecznika “Guliwer”. Obecnie réwniez wspotpracuje z wieloma
czasopismami.

Joanna Papuziiska nalezata do Zwigzku Literatéw Polskich, a potem
do Stowarzyszenia Pisarzy Polskich. Za swojg dziatalnos¢ i dorobek
wielokrotnie nagradzana. Jedne z jej najbardziej popularnych
pozycji dla dzieci to “Nasza mama czarodziejka”, “Czarna jama”,
“Wedrowne wierszyki” czy “Wierszyki domowe”.



Zrodta:

https://dobrekadry.pl/wp-content/uploads/2019/04/Piekarz-opis-zawodu-PL.pdf

http://boberkowy-world.blogspot.com/2020/05/poznajemy-prace-piekarza-
propozycje.html

https://tatamariusz.pl/arkadiusz-lakomiak-piekarz/

https://flipbook.nowaera.pl/dokumenty/

https://www.przedszkole293.pl/

https://eszkola.pl/jezyk-polski/

https://www.taniaksiazka.pl/autor/joanna-papuzinska



https://dobrekadry.pl/wp-content/uploads/2019/04/Piekarz-opis-zawodu-PL.pdf
http://boberkowy-world.blogspot.com/2020/05/poznajemy-prace-piekarza-propozycje.html
http://boberkowy-world.blogspot.com/2020/05/poznajemy-prace-piekarza-propozycje.html
https://tatamariusz.pl/arkadiusz-lakomiak-piekarz/
https://flipbook.nowaera.pl/dokumenty/
https://www.przedszkole293.pl/
https://eszkola.pl/jezyk-polski/
https://www.taniaksiazka.pl/autor/joanna-papuzinska

